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MENO:					Roztoky





Nenasýtený roztok:








Nasýtený roztok:








Presýtený roztok:











Viete čo má spoločné včielka Mája s chémiou?


Až to chcete vedieť prv si spomeňte čo včely vyrábajú.








Nasýtený roztok cukru 


Pomôcky a chemikálie:�Kadička (hrnček, širší sklený pohár), varič, lyžička, nitka, ceruzka.�Sacharóza (cukor), voda, potravinárske farbivo.�Postup práce:�Do kadičky s horúcou vodou(prifarbenou potravinovým farbivom) postupne pridávajte sacharózu. Keď sa už cukor prestane rozpúšťať (aj keď roztok miešame), prestaňte ho pridávať. Tým sme vytvorili nasýtený roztok. Potom na ceruzku uviažte nitku a ponorte ju kolmo nadol do roztoku cukru. Pozorujte, čo prebieha na nitke (nechajte v kľude 24 hodín).


Pozorovanie:�








Med je nasýtený roztok cukrov, ktorú včely pripravujú z nektáru kvetov alebo medovice. Nektár je sladká šťava vylučovaná nektáriami rastlín ako produkt fotosyntézy.








Aby rozpúšťanie tešilo.


�





ISKRY V ROZTOKU


Chemikálie: síran sodný, síran draselný


Pomôcky: Erlenmayerova banka, varič, váhy závažia


Postup: Odvážime 200 g síranu draselného a 81,5 g síranu sodného, vsypeme do Erlenmayerovej banky a rozpustením v minimálnom množstve horúcej vody. Roztok potom necháme v zatmenej miestnosti chladnúť a pozorujeme.


Pozorovanie: Pozorujeme vznik iskričiek, ktoré sa začnú objavovať už pri 600C a postupne ich bude pribúdať. Ak priložíme ucho k stene nádoby, budeme počuť slabé praskanie.


Výsledky: Svetielkovanie je v tomto prípade vyvolané kryštalizáciou podvojnej soli dodekahydrátu síranu sodnodraselného 2 K2SO4 . Na2SO4 . 10 H2O. Pokus je možné po opakovanom zahriatí roztoku opakovať.


Pozorovanie:








